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ENTREES
Foie gras a 'aubance et compotée de kakis
ou
Risotto de Homard et saint Jacques, émulsion safranée

PLATS

Wellington de volaille , Iégumes confits
ou
Lotte grillée , chorizo & quinoa d’Anjou

DESSERTS

Sable cacao, mousse chocolat grand cru ,praliné
noisette, grué, fleur de sel & gel cerise griotte
ou
Bavaroise au citron main de Bouddha, marmelade de
framboise, croustillant chocolat blanc-citron

1 entree - 1 plat- 1 dessert 45.00€ ttc /pers
2 entrées - 1 plat - 1 dessert 55.00€ ttc /pers
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LE BEQSQUUET

Hotel restauran

Disponible le 31 decembre 2025 -

Retrait des commande de 10hoo a 15hoo

Sur reservation uniquement 02 41 57 72 42 Ou par

mail contact@le-bosquet.com

—




ENTREES A EMPORTER
Portions : 250G ou 500G
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, Saumon fumé 50.00€ les 500gr
© 00 .
o Foie gras a I'ail noir 100¢ Le kilo
©
PLATS A EMPORTER
o 18.00€ PAR PORTION
©
00 Filet de veau Orloff, sauce morilles
D o © ©
Do Filet de Turbot, creme de truffe
©
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© DESSERTS A EMPORTER
©
8.00€ / PORTION
© Sable cacao, mousse chocolat grand cru, praliné
noisette, grué, fleur de sel & gel cerise griotte
o © o 5
(individuel ou en gateau)
OO
o Croustillant spéculos, mousse citron main de
© bouddha, gelée mangue & agrumes (format
individuel)
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