
 

Prix Net, Service Compris 

 

 

 

Menu du Jour *
Menu of the day*

 

28.00€ 
 

Nous viendrons vous l’énoncer  

We will come to your table and tell you 

 

*Non disponible le soir, les Week ends et Jours fériés  

*Not available in the evening, on weekend and public holidays 

 
 

Menu Enfant*(jusqu’à 10 ans)

Children’s Menu* (under 10 years old)

18.00€ 
 

Petite maraichère   

ou  

Risotto aux légumes du jardin  

Small vegetable dish or risotto with vegetables 

∞∞∞ 

Pièce de Bœuf, écrasé de pomme de terre 

Piece of beef, mashed potatoes and vegetables 

ou 

Poisson du marché, légumes vapeur  

Market fish, steamed vegetables 

∞∞∞ 

Petite végétale printaniére ou 2 glaces 

Season fruit or Ice cream (choice of flavor) 
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Menu Louet
39.90€ 

 

Risotto de Saint Jacques, mousseline de cresson et copeaux d’Ossau Iraty 
Scallop risotto, watercress mousseline, and shavings of Ossau Iraty 

Ou 

Paccheri farcis aux épinards, ricotta et citron, coquillages et crème d’estragon   
Paccheri stuffed with spinach, ricotta and lemon, shellfish and tarragon cream  

 

∞∞∞ 

 

Dos de merlu grillé coquillages de Loctudy, beurre végétal infusé 
Pêches européennes 

Grilled hake back Loctudy shellfish, infused veggie butter 

Ou 

L’Agneau  en trois façons, épaule cuite sept heures, ris braisé, noisette et pressé 
au Foie gras et lard 

Agneau d’origine française  
Lamb three ways, slow-cooked shoulder, braised sweetbread, hazelnut and Foie gras terrine and lard 

 

∞∞∞ 

Fromage ou Dessert de la carte au choix 

Choice of Cheese or Choice of dessert from the menu 

 

Nous vous remercions par avance de bien vouloir effectuer votre choix de dessert en début de repas  

We thank you in advance for making your choice of dessert at the beginning of your meal 

Soyez convaincus de notre engagement à produire chaque jour une cuisine raisonnée respectueuse 
de la saisonnalité et de l’environnement* 

You can be sure of our commitment to producing sustainable cuisine that respects seasonal produce and the 
environment. 
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Menu Loire
49.90€ 

 

 

Langoustines rôties au sésame, artichaut effeuillé, émulsion coco 
*Langoustines péchées à Loctudy 

Roasted langoustines with sesame, artichoke petals, coconut emulsion 

Ou 
 

Escalope de foie gras aux fraises, foie gras aux fleurs de jasmin, tartare de fraises 
au safran   

Foie gras Français 
Sliced foie gras with strawberries, foie gras with jasmine flowers, saffron-infused strawberry tartare 

∞∞∞ 
 

Filet de Bœuf grillé, escalope de foie gras, pommes  de terre  fondantes de 
Noirmoutier, jus corsé      

Grilled beef filet, foie gras escalope, potatoes, rich jus   
Bœuf d’origine Bretonne, Montbéliard 

 

Ou 

 

Pavé de Bar, asperges blanches du Val de Loire et fenouil en trois façons   
Pêches françaises 

Sea bass fillet, white asparagus from the Loire Valley, and three-way fennel  

 

∞∞∞ 
 

Assortiment de la fromagerie ROUET 

Assortment from the ROUET cheese dairy 

∞∞∞ 

Dessert de la carte au choix 

 

Choice of dessert from the menu 
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Balade printanière 
en 6 plats*

Spring stroll in 6 courses
 

68.00€ 
 

Céviché de rouget, vierge de rhubarbe, tétragone et fleur de beauté 

Red mullet ceviche, rhubarb vierge, New Zealand spinach, and beauty flower 

∞∞∞ 

Langoustines rôties au sésame, artichaut effeuillé, émulsion coco 
*Langoustines péchées à Loctudy 

Roasted langoustines with sesame, artichoke petals, coconut emulsion 

∞∞∞ 

Dos de merlu grillé coquillages de Loctudy, beurre végétal infusé 
Pêches européennes 

Grilled hake back Loctudy shellfish, infused vegetable butter 

∞∞∞ 

Filet de Bœuf grillé, escalope foie gras, pommes fondantes de Noirmoutier, jus 
corsé       Bœuf d’origine Bretonne, Montbéliard 

Grilled beef filet, foie gras escalope, potatoes, rich jus  

∞∞∞ 

Croustillant au bleu de Gex, confiture d’asperges, crème glacée burrata et pesto  

Crispy Gex blue cheese pastries, asparagus jams, burrata pesto ice cream 

∞∞∞ 

Sablé fraise, crème mascarpone, nougatine croquante, crème glacée baies de 
Sichuan  

Strawberry shortbread, mascarpone cream, crunchy nougatine, Sichuan berry ice cream 

*Pour toute la table/ For the whole table 


