
 

Prix Net, Service Compris 

 

 

 

 

Menu du Jour *
Menu of the day*

 

28.00€ 
 

Nous viendrons vous l’énoncer  

We will come to your table and tell you 

 

*Non disponible le soir, les Week ends et Jours fériés  

*Not available in the evening, on weekend and public holidays 

 
 

Menu Enfant*
Children’s Menu* 

18.00€ 
 

Petite maraichère hivernale ou Risotto aux légumes  

Small vegetable dish or risotto with vegetables 

ou  

Pièce de Bœuf, écrasé de pomme de terre 

Hake Steak, steamed vegetables or Piece of beef, mashed potatoes 

∞∞∞ 

Poisson du marché, légumes vapeur  

Market fish, steamed vegetables 

∞∞∞ 

Petite végétale hivernale ou 2 glaces 

Ice cream (choice of flavor) 

 



 

Prix Net, Service Compris 

 

Menu Louet
39.90€ 

 

Risotto de saint jacques fruits secs et Moliterno à la truffe 
Risotto of scallops with dried fruit and truffle Moliterno 

Ou 

Conchiglionis farcies aux blettes et lard di Colonata  

Conchiglionis stuffed with vegetables 

∞∞∞ 

 

Dos de lieu jaune étuvé en feuille de Nori, blanc de poireaux à la moutarde 

Back of pollack steamed in Nori leaf, leek white with mustard 

Ou 

Jarret de veau en effiloché, rognon et filet mignon, salsifis braisés 

Porc d’origine Française 

Frayed veal shank, kidney and filet mignon, braised salsify, stuffed conchiglioni 

 

∞∞∞ 

Dessert de la carte au choix 

Choice of dessert from the menu 

 

 

Nous vous remercions par avance de bien vouloir effectuer votre choix de dessert en début de repas  

We thank you in advance for making your choice of dessert at the beginning of your meal 

Soyez convaincus de notre engagement à produire chaque jour une cuisine raisonnée respectueuse 
de la saisonnalité et de l’environnement* 

You can be sure of our commitment to producing sustainable cuisine that respects seasonal produce and the 
environment. 



 

Prix Net, Service Compris 

 

Menu Loire
48.00€ 

 

 

Royale de Homard, croustillants, émulsion d’oursins violets de Loctudy 

Royale of lobster, crispy sea urchin emulsion from Loctudy 

Ou 
 

Foie gras poêlé, poire Angys rôtie, foie gras à l’ail noir chutney poire 

Pan-fried foie gras pear Angys roasted foie gras with black garlic pear chutney 

 

∞∞∞ 
 

Filet de bœuf grillé, rôtie de moelle, soufflé de pomme de terre à la truffe et jus 
corsé 

Bœuf d’origine Française 

 Grilled fillet of beef, roast marrow, truffle potato soufflé and jus corsé 

 

Ou 

 

Filet de turbot, salsifis confits et poire de terre, beurre végétal infusé 
Fillet of turbot, salsify confit and pear infused with vegetable butter 

 

∞∞∞ 
 

Sélection de Fromage 

Selection of cheese 

 

∞∞∞ 

Dessert de la carte au choix 

Choice of dessert from the menu 

 



 

Prix Net, Service Compris 

 

Balade Hivernale
en 5 plats*

Winter stroll in 5 courses
 

68.00€ 

Sashimi de bar, caviar Sturia, betteraves en folie, poivre Tchouli 

Sashimi scallops, Sturia caviar, wild beets, Tchouli pepper 

∞∞∞ 

Risotto de saint jacques en émulsion de crustacés pousses de tagète 
 

Risotto of scallops with shellfish emulsion 

∞∞∞ 
 

Pavé de Turbot salsifis et poire de terre, beurre végétal infusé 
Pêche d’origine française 

Turbot, salsify and pear steak, infused vegetable butter 
 

∞∞∞ 

 

Filet de bœuf grillé, rôtie de moelle à la fleur de sel, soufflé de pomme de terre à la 
truffe noire et jus corsé 

Bœuf d’origine Française 

Grilled fillet of beef, roast marrow with fleur de sel, potato soufflé with black truffle and jus corsé 
 

∞∞∞ 

Nougat au Miel et segments d’agrumes, Lemon curd, gel Yuzu sorbet orange. 

Honey nougat and citrus segments, Lemon curd, Yuzu sorbet orange gel. 

 
 

*Pour toute la table/ For the whole table 


